SchaumsUPPchen von der Schwarzwurzel mit in Bier’ceig ausgebackenem K albsfleischballchen
Rahmsuppe von Kotcr Becte & Tatar vom Matjcs

Mit Zitronengras und ]ngwer marinierte |~ ntenbrust
auf einem Sa]at von K aiserschoten und Cashewkemen mit Mango~FaPayasa]sa

Gebratene Jakobsmuscheln und Ricscngarnc|en auf Fcnche]sa]at in sUB~Pi‘<antem Sud

In Portwein eingelegte Feigen mit Ziegemcrischl(ése gratiniert, an Rosmarin~Honig,
karamellisierten Mandelstiften und Serrano-Schinken-(Grissini

|berico-Schweineriicken unter einer Olivenkruste mit Schwarzwurzeln in Rahm

und einem gCtrU]C]CCItCﬂ K artoffel-Muffin

]n Barolo geschmorte Béckchen vom irischen Ochsen
an gebratenen Scheiben von der Maniokwurzel und griinem SParge!

Maispou]arclenbrust im Serranoschinkenmantel auf karamellisiertem Sauerkraut

und einem Stamp{: von Kartomclceln und Réstschalotten

(Gebratene | achstranche auf SCEmorgemUse von | auch und Radiccio
mit Fommery~5€mcschaum und kleinen Butter-K artoffeln

Auuc der Haut gebratenes Zanderf:ﬂct
an Rote Beete~50ui“on‘<ar’cogeln und Kr'éutervelouté

Ha]bge]crorenes von Baileys & K affee mit Pralinen-Mousse an Schattenmore“encomcit
\ariation von Joghur’c{ﬁimcttcncremc, BiutorangemAPerolsorbet & kleinem Nusskiichlein
(Creme brilée mit einer Kugel Vanilleeis

Rum~Datte]ParFait mit gerésteten Kliirbiskernen im Baumkuchenmante] an Amarettoschaum

T eéte de Moine auf Fumpemicke]talern mit Feigensemc und PHaumenconfit



