Z
Zur Miihle

Das Auge isst mit

gehort das alte Fachwerkhaus an
der Wipperfiirther Strale im
Ortchen Kiirten der Familie Ber-
ger, und Hermann Berger, der
das Haus 2004 mit seiner Ehe-
frau Kerstin tibernahm, ist-ein
denkenswert guter Erbe des Tra-
ditionshauses. Der junge Koch,

staurant , La Société“ sein Hand-
werk lernte, ist kreativ und ver-
bindet Klassiker der guten Kii-
che - viel auch aus dem mediter-

ranen Raum — mit frischen Ideen. :
¢ Cotta mit Himbeermark (5,20
Euro) und Créme Briilée von der
: tollen Tonkabohne mit ,Frozen-
i Joghurt“-Eis (7,90 Euro) machen
. es sehr wahrscheinlich. Und fiir

Angerichtet auf riesigen Glastel-
lern, haufig aufgetiirmt zu wun-
derschonen ,Speise-Installatio-
nen*, fragt sich der Gast: ,Und
wie esse ich das jetzt?“ Um dann

einfach beherzt zuzustechen oder :
: kénnen oder mdgen, bietet Ber-

¢ ger eine schone Idee: Er sucht

¢ aus. Beim , Drei-Ginge Uberra-

i schungsmenii“ gibt es immer

: dienstags ab 18 Uhr fiir 31,90

¢ Euro Vorspeise, Hauptgericht,

! Dessert und eine Uberraschung.

: Nicht schlecht. Und bei allem,
was wir so kosten durften, wiir-

¢ den wir dem Mann und seiner

i zauberhaften besseren Service-

: Hailfte mal ganz blind vertrauen.
i So wie viele Giste, die hier offen-
¢ sichtlich haufiger ein- und ausge-
¢ hen, namentlich begriifft werden
¢ und so die Maxime des Hauses,

: einen personlichen und angeneh-
: men Rahmen zu schaffen, wahr

frittierte Teigkorbchen schon mal
mit den Handen zu verzehren.
Wie auch immer er sich entschei-
det: Es wird ein Genuss sein.
Riechen, schauen, schmecken,
hier in der Miihle, hier im war-
men, gemiitlichen Ambiente zwi-
schen dunklem Holz, weinroten
Stoffen, Kerzenschein und hiib-
schen Blumenarrangements,
kommt keiner der Sinne zu kurz.
Die Angebote von Standard- und
Wechselkarte sind allesamt ver-
lockend, wir entscheiden uns fiir
die Tafelspitzbouillon mit Farce-
billchen, Kriuterfladle und fei-
nen Gemiisestreifen (4,50 Euro)
sowie ein Wunderwerk aus Tran-

chen vom kaltmarinierten Lamm- :
gast ist und sich auskennt, dtirfte
¢ auch nicht auf die humorvolle

i Warnung an der Kiichentiir her-

: einfallen, die gegeniiber der Toi-
letten mit einem Kartchen warnt:
i ,Achtung Kiiche! Wer hier rein-
! kommt, muss mithelfen!“ Ob-

i wohl, so einiges lernen kénnten

: bei Hermann Berger sicher auch
¢ die richtig guten Hobbykéche ...
: www.restaurant-zur-muehle.com

¢ Kiirten, Wipperfiirther Str. 391

: Fon 022 68. 66 29

i mo-di & do-so 10-23 (Kiiche 12-22) Uhr,
: mi geschlossen

: keine Kreditkarten/Electronic Cash

i MI[TIHG 12-22 Euro
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riicken mit Apfel-Sellerie-Wal-
nuss-Salat im Wonton-Kérbchen
und Cassis-Chilisauce (12,90 Eu-
ro). Und sind begeistert: Die
Suppe ist ein kriftiger Traum,
das Lamm schmeckt ausgezeich-
net, ist zart, mit einem Hauch
Schirfe, die durch den knackigen
Salat (wunderbar, weil endlich
mal nicht eiskalt serviert) eine
herrliche Gegenkomponente er-
hilt. Doch eigentlich hitte uns
schon der Begriiungs-Kriuter-
quark mit frischem Kornergrau-
brot hellhérig machen kénnen —
hier versteht jemand sein Hand-
werk, kann mit Krautern und
Gewlirzen umgehen. Die Haupt-
gerichte (einziger kleiner Kritik-
punkt: sie kommen etwas zu
schnell nach den Vorspeisen)

sind eine aromatische Wucht, die :

man so nicht an jeder Ecke fin-
det; schon gar nicht fiir diesen

: Preis. Der (nach Angebot wech-

: selnde) ,,im Ganzen gebratene

¢ Fisch mit Mandel-Kapernbut-

: ter“, an diesem Abend ein Wolfs-
i barsch (18,90 Euro), ist nicht nur
¢ schon angerichtet, sondern von
Bereits in der vierten Generation : herrlichem Geschmack. Auch

¢ das gewihlte Fleischgericht,

i Schweinelendchen in Rahmsauce
¢ mit frischen Waldpilzen und

¢ Kroketten mundet sehr (16,80
Euro). Ob uns auch die anderen
¢ Gerichte der Karte geschmeckt

¢ hitten? Gebratene Barbarie-En-
: tenbrust mit karamellisiertem
der unter anderem im Kélner Re- : Weinkraut und Mandel-Kartof-

¢ felpiiree (19,90 Euro), die gebra-
: tene Lachstranche unter der

: Krauterkruste mit Tagliatelle,

¢ sautierten Pilzen und Fischvelou-

té oder Nachspeisen wie Panna

alle, die sich nicht entscheiden

werden lassen. Wer hier Stamm-



