Crossover auf Bergisch

Von auBlen ist die Miihle in Kiirten ein typisch
bergisches Ausflugslokal mit dicken Butzenschel-
ben. Innen aberrascht modern dekoriertes Fach-
werk und eine zeitgemaBe Speisenkarte. Helmut
Berger fiihrt das traditionsreiche Haus nun in der
vierten Generation. Seine reichen Erfahrungen in
vielen renommierten Kichen in und um Kaln
setzt er in hochwertige, teilweise iiberraschende
Kombinationen um. Zwar gibt es auch Standards
wie Reibekuchen oder Rumpsteak mit Bratkar-
toffeln, viel gaumenkitzeliger ist jedoch die ak-
tuelle ,Wechselkarte®. Da kommt eine fein sah-
nige Gazpacho sommerlich frisch mit einem
Relish aus Paprika, Tomaten und Sonnenblu-
menkernen. Asiatisch angehauchte Raffinesse
zelgen in Tempurateig ausgebackene Riesengar-
nelen auf Avocadotatar mit Mango-Papaya-Salsa.
Doch auch Konventionelleres wie ein zartes Hiift-
steak vom Lamm unter Schalotten-Senfhaube mit
Blattspinat und getriffelten Kartoffel-Krauter-
crepes ist nicht zu verachten. Den Abschluss
bildet eine sehr harmonische Mousse von der
Zartbitterkuvertiire mit Papayasorbet auf Rhabar-
berkompott.

Die Weine zu verniinftigen Preisen sind gut ge-
wahit und bieten geeignete Bouteillen fiir jeden
Gaumen. Den erfrischend prasenten und flotten
Service leitet die charmante Hausherrin.

Zur Miihle
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Lageplan G 1

Inhaber und Kiichenchef:
Hermann Berger
Restaurant-Chefin:

Kerstin Berger

Kiichenzeiten: 12-22 Uhr
Ruhetag: Mittwoch

Restaurant mit 50 Plitzen
Nebenraum mit 12 Platzen
Terrasse mit 20 Platzen
Zahlungsmittel: eCash

Kiichenstil: crossover,
deutsch, franzosisch
Ambiente: elegant-rustikal

Preise:
Romers Normalzeche:
54 €
Vorspeisen: 10 €
Hauptgerichte: 20 €
Menii: 31,90 €

GAFFEL BESONDERS KOLSCH.




