Im Fachwerkkleid

Von auBen wirkt die Miihle wie ein dorfliches
Ausflugslokal im Fachwerkkleid, wie es im Ber-
gischen viele gibt. Aber hier darf man mehr
erwarten, auch wenn die ,Standardkarte” durch-
aus bewdhrte Gerichte, wie Reibekuchen oder
Rumpsteak mit Bratkartoffeln zu verniinftigen
Preisen auffiihrt. Der Grul aus der Kiiche, in un-
serem Fall pikanter Tafelspitzsalat in einem Kérb-
chen aus Wantan-Teig auf Zuckerschoten mit
frischer Krduterremoulade, macht Lust auf die
» Wechselkarte“. Denn hier gibt es iiberraschend
kombinierte Gerichte, {iberaus liebevoll ange-
richtet, mit Ausfliigen in die asiatische Kiiche. So
waren die kantonesischen Dim Sum mit verschie-
denen Dips fein und wiirzig. Sehr gut auch die
Kokos-Zitronengrassuppe, perfekt zubereitet eine
in Rotwein gekochte neuseeldndische Lammbkeu-
le mit einem Ragout aus Petersilienwurzeln und
Kartoffeln oder der in orientalischen Aromen
schwelgende Zander in Honig auf Safran-Fenchel-
Risotto. Auch bei den Desserts hilt die Kiiche
der Miihle ihren:iiberragenden Standard. Eine
Mousse au Chocolat mit Amarettoschaum in der
Hippe und Aprikosen-Himbeersauce war genau
richtig ausgewogen, und ein Mohn-Dattel-Parfait
kam in einer Sdule aus gerolltem Baumkuchen
mit Birnenkompott in der Bliitenhippe. Die Wein-
auswahl ist {iberschaubar und erfreut mit ver-
niinftigen Preisen, und die Chefin verteht sich auf
herzerwdrmend freundlichen, tadellosen Service.
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Lageplan G 1

Inhaber und Kiichenchef:
Hermann Berger
Restaurant-Chefin:
Kerstin Berger

Kiichenzeiten: 12-22 Uhr
Ruhetag: Mittwoch

Restaurant mit 50 Platzen
Nebenraum mit 12 Pldtzen
Terrasse mit 20 Pldtzen
Zahlungsmittel: eCash

Kiichenstil: crossover,
deutsch, franzdsisch
Ambiente: elegant-rustikal

Preise:

Romers Normalzeche:
53 €
Vorspeisen: 10 €
Hauptgerichte: 18,50 €
Menii: Dienstag ab
18 Uhr 29,90 €



