
 

 
 

VORNEWEG 
 

KOKOS-ZITRONENGRASSÜPPCHEN 
Riesengarnele im Knuspermantel  12,00 € 

 

RAHMSUPPE PASTINAKE 
Falaffel Bällchen I Rotwein-Schalottenmarmelade 11,50 € 

 

CARPACCIO VOM SEETEUFEL 
Safran-Fenchel I Cashew I Sakurakresse  17,00 € 

 

WONTON MIT ZANDER & RIESENGARNELE 
Wakame I Gurke I Misoschaum  16,50 € 

 

SCHWEINEBAUCH IN TERIYAKI 
Lauwarmer Linsensalat 15,50 € 

 

HAUPTGÄNGE 
 

CONFIT CANARD 
Confierte Entenkeule 

Karamellisiertes Weinkraut I Röstschalotten-Kartoffelstampf  29,90 € 
 

KALBSRÜCKEN  
„PETER’S FARM“ 

Flower Sprouts I Pastinakenpüree  36,00 € 
 

LAMMRÜCKEN NEUSEELAND 
Erbsenpüree I Schwarzwurzel in Rahm I Kartoffel-Kräuterkrapfen  36,00 € 

 

KABELJAU 
Paprika/Tomatensugo I gebratener Blumenkohl  33,00 € 

 

WOLFSBARSCH 
getrüffeltes Weißweinrisotto I sautierte Austernpilze I Velouté  32,00 € 

 

RIESENGARNELEN IN KRÄUTER-KNOBLAUCHRAHM 
mit Tagliatelle. 30,00 € 

 

DESSERT 
 

ROSMARIN-HONIGPARFAIT 
Calvados Schmoräpfel  12,50 € 

 

SÜßES MÜHLEN TRIO 
Kleine Auswahl von dreierlei Süßspeisen 13,00 € 

 

CREME BRÛLEÉ 
Pflaumenconfit I Bourbon Vanilleeis  11,50 € 

 

ESPRESSOGEDECK 
Espresso & Mini Süßspeise  7,90 € 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

	
	
	
	

AUBERGINEN-QUINOARÖLLCHEN 
Paprika-Tomaten Sugo 

 

★★★ 
 

KOKOS-ZITRONENGRASSÜPPCHEN 
Riesengarnele im Knuspermantel 

★★★ 
 

KIKOK MAISPOULARDENBRUST 
Spitzkohl I Kürbis I Pastinakenpüree  

 

★★★ 
 

TIRAMISU IM GLAS 
Feigensorbet I Crumble I Sauerkirsch Espuma  

 
62,00 € 

 
Das Mühle Team wünscht 
„GUTEN APPETIT“! 

	
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 

JEDEN MONTAG AB 18:00 UHR 
 

Montags ist Menütag, vertrauen Sie unserem Küchenteam 
und lassen Sie sich von uns, mit unserem 4 gängigen  

Überraschungsmenu 
 verwöhnen 

 
Vorspeise / Zwischengang / Hauptgang / Dessert  60,00  € 

 
FÜR UNSERE (GANZ KLEINEN) GÄSTE... 

 
... bieten wir selbstverständlich auch immer kleine Kindergerichte an. 

Über das Angebot klärt sie das Servicepersonal gerne auf. 
 

FEIERN IN DER „MÜHLE“ 
 

Sie planen eine Feier oder ein Festessen in unserem Hause?!? 
 

Egal zu welchem Anlass und in welchem Rahmen. 
Wir nehmen uns gerne Zeit für eine persönliche 

und individuelle Menüabsprache, um Ihnen und ihren Gästen 
das Event ganz nach ihren Vorstellungen gestalten zu können. 

 
Bitte haben Sie Verständnis dafür, dass wir bei Reservierungen ab 8 Personen 

ausschließlich Menü anbieten. 
 
 

Haben Sie eine Frage zu einem bestimmten Gericht? 
Möchten Sie lieber eine andere Beilage? 

Oder haben Sie noch andere Wünsche und Anregungen? 
…dann würden wir uns freuen, wenn Sie dies unserem Servicepersonal mitteilen, 

denn nur wenn wir Ihre Vorlieben kennen, können wir Sie richtig bewirten 
 

��� 
 

Wir möchten Sie bitten unser Servicepersonal  
auf vorhandene Allergien und Lebensmittel-Unverträglichkeiten hinzuweisen,  

damit das Küchenteam darauf eingehen kann.  
Auf Wunsch kann eine Auflistung der Allergene zu den einzelnen Speisen eingesehen werden. 


